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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO - POP cODIGO
1.1.16
COMBATE A FRAUDE E CONTROLE DE
FORMULACAO
DATA DA EMISSAO: 18/08/2026 VERSAO NUMERO: 03
1- OBIJETIVO

Estabelecer o procedimento operacional padrdao que possibilite ao Servigco de Inspegao
Municipal combater as fraudes garantindo a qualidade dos produtos de origem animal. Tem a
finalidade de implementar a¢des buscando a diminui¢cdo da ocorréncia de fraudes e promover
aregularidade de estabelecimentos produtores de produtos de origem animal. Tem por objetivo

principal mitigar a ocorréncia de fraudes em produtos de origem animal.
2- APLICACAO

Aplica-se a todas as atividades de fiscalizacdo realizadas nos estabelecimentos registrados

no Servigo de Inspegao (S.I.M.).
3- DEFINICAO

Fraude alimentar: Comete-se fraude alimentar quando um alimento é
deliberadamente colocado no mercado com a intengao de se obter lucro através do
engano do consumidor. Constitui fraude em alimentos alteracbes, adulteracGes e
falsificacOes realizadas com a intencao de obter maiores lucros. Essas altera¢des podem
ser feitas por meio de processos que visam atribuir aos produtos qualidades e requisitos
que ndo possuem ou ocultar mas condig¢Ges estruturais e/ou sanitdrias deles. A Industria
é responsavel pela qualidade dos processos e produtos através dos programas
desenvolvidos, implantados, mantidos e monitorados pelos estabelecimentos, visando

assegurar a qualidade higiénico-sanitaria de seus produtos.

4- PROCEDIMENTO

Para o controle e combate as fraudes nos produtos de origem animal, sdo utilizados

métodos como coleta de amostra de produtos para analise fisico-quimica, controle de
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formulacdo dos produtos, controle de rétulos, afericdo de peso, inspec¢des de rotina,

supervisdes ou auditorias. Serd realizado trimestralmente uma agao.

As analises fisico-quimicas dos produtos acabados sdo coletadas e enviadas aos

laboratdrios credenciados no servigo, através do cronograma estabelecido no S.I.M.

O controle de formulagdo é realizado como forma de evitar adulteragdes quanto
aos ingredientes e matérias primas utilizadas na fabricacdo. O controle de formulacdo
deve serrealizado conforme o cronograma estabelecido no S.I.M. e o produto escolhido
de forma aleatéria e/ou a critério do servico. A formulacdo deve ser a mesma que foi

aprovada pelo S.I.M.

Somente utilizada para produtos com peso liquido (pré-medidos) ou volume
liquido, pesando no minimo 05 (cinco) amostras de um mesmo produto por verificacdo,
buscando-se verificar se o peso declarado no rétulo condiz com o verificado “in loco”. O
controle de afericdo de peso/volume deve ser realizado conforme o cronograma

estabelecido no S.I.M., com frequéncia minima anual.

O Servico de Inspecdo de Municipal — SIM efetua o controle o rétulos aprovados
através da verificacao “in loco” na empresa, onde devera avaliar se os rétulos em uso

sdo idénticos aos aprovados no SIM.

Também sdo avaliados os métodos de controle de rastreabilidade da empresa.
Durante as inspe¢des de rotina ou supervisdes/auditorias sdo avaliadas a procedéncia e
integridade da matéria prima, data de validade dos produtos e insumos, conservacao dos
rotulos, embalagens e etiquetas. Para o combate as atividades clandestinas de obtencao
e comércio de produtos de origem animal, devem ser realizadas atividades para
conscientizacdo da populagdao quanto ao risco do consumo de produtos sem inspecao

e/ou procedéncia.

Para isso podem ser realizadas reunides e palestras para os estabelecimentos que
produzem e/ou comercializam produtos de origem animal, produtores e publico em geral,

além do desenvolvimento de agcbes em conjunto com drgaos de interesse.

Além das rotinas de verificacGes estabelecidas no cronograma de combate a

fraude e controle de formulagdes onde cita pelo menos 03 verificacdes anual de controle
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de formula¢des em produtos formulados e classificacdo no caso de ovos, o Servico de
Inspecao Municipal realiza analises especificas com o objetivo de assegurar que os

estabelecimentos ndo estejam praticando fraudes em seus produtos.

No minimo 02 (duas) analises especificas para o combate a fraude serao
realizadas em cada estabelecimento durante o periodo de vigéncia do programa,
contemplando os parametros dependendo dos produtos registrados e produzidos, serdo
avaliados. Em caso de leite e derivados podera ser analisado oficialmente Acidez (em
acido lactico), indice CMP, Alcool etilico, indice crioscépico, Amido, Lactose, Cloretos,
Neutralizantes de acidez, Densidade a 15 °C, Peroxido entre outros. Para carnes e
produtos cdrneos andlise de proteina, umidade, gordura, deteccdo de tecidos ndo
permitidos por microscopia entre outros. Para pescados a analise de desglaciamento e
para Mel a andlise hidroximetilfurfural. Os servicos de inspecao aderidos devem seguir

rigorosamente o cronograma disposto pelo SI Cirenor e o modelo em anexo.

5- ANEXOS

| - CHECK LIST — VERIFICACAO COMBATE A FRAUDE

Il - MODELO CRONOGRAMA COMBATE A FRAUDE E CONTROLE DE
FORMULACAO
Il- QUANTIDADE APROXIMADA DE ACOES
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CHECK LIST — VERIFICACAO COMBATE A FRAUDE

Identificacdo do Estabelecimento

Razao Social:
CNPJ/CPF:

N° registro no SIM:

Classificagcédo do Estabelecimento:

Dados da verificacao:

Médico Veterinario responsavel:

Identificacdo do produto:

Categoria:

Nome do Produto:

NUmero do registro do produto:
Marca:

PROCESSO DE REGISTRO, FABRICACAO, FORMULA

AO E RASTREABILIDADE

N° ITEM AVALIADO

ORIENTACOES

C/NC/CM/NA

OBSERVACOES

1 Nomenclatura do produto

Verificar se a denominagéo do produto
regulamentado esté de acordo com o
RTIQ, e em casos de produtos nao
regulamentados se atendem as diretrizes
do MAPA.

2 Processo de fabricagao

Verificar se o processo do produto atende
ao RTIQ e em caso de produto ndo
regulamentado se atende as diretrizes do
MAPA. Verificar se o processo de
fabricagéo in loco atende o descrito no
registro de produtos e rétulos.

3 Formulagéo do produto

Avaliar matérias-primas, ingredientes e
aditivos no memorial e in loco.

4 Conservagao

Avaliar as informag8es de conservacéo do
produto no registro de produtos e rétulos e
in loco. Avaliar se a temperatura
corresponde atende a legislagéo vigente.

5 Validade dos condimentos e
aditivos

Avaliar as informagdes de validade dos
ingredientes e aditivos utilizados na
formulacéo do produto avaliado

6 Controle da data de
fabricacaol/lote

Avaliar a data de fabricagao, verificando os
controles de producéo

7 Rotulagem

Avaliar as informagdes do rétulo,
legibilidade, carimbo, peso do produto e
outras informacdes obrigatdrias

8 Aferi¢cdo do peso

Avaliar os produtos acabados e ou
em processo de fabricagéo para a
verificagdo do peso. Verificar se o peso
avaliado condiz com o que consta na
rotulagem.

9 Volume de produgéo x
Expedicdo

Avaliar o registro de entrada de matéria-
prima e saida de produto pronto.

VERIFICACAO DE RESULTADOS DAS ANALISES LABORATORIAIS

Foram constatados laudos néao
10 conformes para o produto?

Verificar os dltimos laudos
laboratoriais de andlises fisico-
quimica de produtos e informar

no campo de observagédo se
encontrou algum parametro
violado.

Se sim, foram adotadas medidas

Verificar a comprovagéo de




%) Cirenor

Consorcio Intermunicipal da Regido Nordeste do RS

10.1 corretivas pelo estabelecimento acdes adotadas pelo
frente as ndo conformidades? estabelecimento frente as ndo
conformidades dos resultados
obtidos.
11 Foi constatado histérico de Verificar a reincidéncia de

reincidéncia de laudos néo
conformes para o produto
analisado?

laudos FQ ndo conformes no
produto.

CONCLUSAO FINAL

ITEM

RESPOSTA

Foram constatados
indicios de fraude,
falsificacdo ou
adulteracdo do produto?

Se sim, informar quais

as ac0es fiscais foram

adotadas pelo fiscal do
SIM.

O estabelecimento
devera apresentar plano
de acdo com medidas
corretivas? Em que
prazo?

OBSERVACOES

IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO

IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA VERIFICACAO

DATA: / /
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ANEXO VI - MODELO CRONOGRAMA DE COMBATE E FRAUDE E CONTROLE DE FORMULAGAO — SIM XXXX

MES DESCRIGAO DA ATIVIDADE ESTABELECIMENTO PROGRAMADO/ EXECUTADO
DATA DA EXECUCAO DA ACAO

JANEIRO ANALISE PARA DETECGAO DE FRAUDE

FEVEREIRO CONTROLE DE FORMULAGAO /CLASSIFICAGAO

MARGO

ABRIL CONTROLE DE FORMULAGAO /CLASSIFICAGAO

MAIO

JUNHO ANALISE PARA DETECGAO DE FRAUDE

JULHO

AGOSTO CONTROLE DE FORMULAGAO /CLASSIFICAGAO

SETEMBRO CONTROLE DE FORMULACAO /CLASSIFICACAO

OUTUBRO

NOVEMBRO ANALISE PARA DETECGAO DE FRAUDE

DEZEMBRO
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QUANTIDADE DE ACOES DE COMBATE A FRAUDE E CONTROLE DE FORMULAGAO E CLASSIFICACAO

CLASSIFICACAO ANALISE FiSICO-QUIMICA PARA CONTROLE DE FORMULAGAO QUANTIDADE
PESQUISA DE FRAUDE E CLASSIFICACI\O APROXIMADA
CARNE E DERIVADOS Andlises para pesquisa de fraude Verificagdo da formulagdo e
para Nitrito, Nitrato, proteina, rotulagem
umidade, gordura. 55
25
30
LEITE E DERIVADOS Andlises para pesquisa de fraude Verificagdo da formulagdo e
para Acidez (em dcido ldctico), rotulagem
indice CMP, Alcool etilico, indice
crioscopico, Amido, Lactose,
Cloretos, Neutralizantes de acidez,
Densidade a 15 °C, Perdxido. 35
15 20
OVOS E DERIVADOS --- Verificacdo classificacdo/peso 04
04
PESCADO E DERIVADOS Andlises para pesquisa de fraude Verificagdo da formulagdo e 10
no desglaciamento rotulagem
04 06
MEL E DERIVADOS Andlises para pesquisa de fraude Verificagcdo da rotulagem 0
hidroximetilfurfural -
TOTAL: 44 TOTAL:60 TOTAL: 104 agbes




